BACCHUS

RESTAURANI

Julemenu 2017

Terrin af skank og kalvenakke | Syltet redbede | Gulerod | Trefler
Kold pocheret torsk | Agurk | Dild | Mayo | Kaviar
Stegt Laeesg jomfruhummer | Egen bisque | Jordskok | Nedder
Ovnbagt helleflynder | Le Puy linser | Lgg | Sauce Matelote

Glaseret kalvemgrbrad med cognac og sort peber sauce | Sellerivariation | Knust fondant
Tilkgb af stegt foie gras - 55 kr.

Friteret camenbert med fyld af trgfler | Sur-s@d stikkelsbaer
Chokoladeterte | Mandelrand | Blommesorbet
2 retter — kr. 280,-
3 retter — kr. 340,-
4 retter — kr. 440,-
5 retter — kr. 540,-
6 retter — kr. 645,-
7 retter — kr. 745,-
Bacchus vinselektion kr. 80,- pr. glas

@sters og foie gras terrin kan forudbestilles som ekstra retter

Julemenuen er ogsa mulig som "ud af huset"
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